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1 " | Oeuf dur bio mayonnaise I | I | 5 I i sauce facon hollandaise I
I Carottes a la créme | ! Courgette bio < Semoule bio T !
1 ! Salade derizbio F 1 e : 1 ! ! "
I [ s I al'ail I et sauce tomate I . .
" | " aux couleurs d'eté (tomate | " | " | " Haricot plat persillé |
| Yaourt nature bio sucré i : | S T : | : I : I :
I Yaourt fromboise/obricofm ! | Tomme blanche y ! Fromage fondu « Samos » ! I
I L I I I o I Emmental
I brassé bio I Comté I 8 Fromage fondu «Kiri» bio P : Saint-Paulin I
| : | | | |
| | Mimolette ' | Fruit de saison B I Rzaulaitbio M 1
I Fruit de saison | I | I | " Tarte amande abricot du chef | I izauiairbio |
| | | | L : |
: I : Compote " : Pain bio P I : " : Pain bio I
1 Pain bio 48] : I : | : I Pain bio : I 54
| [ . | = |
- : I Pain bio : I Lait au chocolat : I
| | Quatre quart |
' | I Iy

I [
A
=2
>
vs)

I
I
i
< |l
s |
s |
3 L
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
L
|
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

A Py
¥/ Viande Bovine Francaise () Haute Valeur Environneghen

f-—1



Menu

www.libourne.fr

s, .
Elementaire
Du 10 au 14 juin 2024
' Lundj o ! Mavrdi L MeV¥credi L ' Jeudi A Ve“dyedi‘{*"é‘
I TEmss— T T T — T T T E— M=y T T s
| | | | C N
| | | | |
| Salade dliceberg vinaigrette : I EE: " : " : " MENU VEGETARIEN ;
: e : : Tobcgt:jlggeladseegogﬂ)e o ! : Salade de Tomate 1 : Tarte aux 4 fromages I : Repas froid fraich’attitude |
I — 48 ] vinaigrette I I 1
| A " | nicois = | I | " | I
: Sauté de boeuf =/ : A1 : " : I : Buffet de crudités "
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Boulette de lentilles vertes BIO 45
Sauce facon bercy

au curry Tarte aux légumes et
fromage gratinée
Spaghetti bio FH Courgette au thym
Duo de caroftes P
Taboulé de semoule bio

i (& Yaourts aromatisés
Créme dessert vanille bio | Chanteneige bio [y
Creme dessert chocolat bio EE: Brownies au chocolat blanc
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Axoa de veau 12/
Ragout de pois chiche facon
0S50 bucco

Coquillette bio

Fromage blanc stracciatella
Fromage blanc et sucre

Fruit de saison

Pain bio EE

|
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Saucisson sec
Oeuf dur mayonnaise

Filet de hoki

a l'aneth
Haricot vert au beurre

Tomme grise bio B
Pont 'évéque (@)

Semoule au lait nappée de
caramel

Pain bio
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Salade verte

Saucisse de Toulouse @i
Saucisse de volaille fumée

Purée de pomme de terre
Brie
Fruit de saison

Pain bio g

Compote
Flan patissier
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Cake courgette emmental
et créme de ciboulette du
Chef

Omelette bio nature Eﬁ

Carottes a la creme

Cantal =
Fromage fondu « Vache qui
rit » bio

Melon charentais

Pain bio EE
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Salade de tomates
vinaigrette balsamique
Cassolette aux deux haricots
Riz basmati

Emmental bio Py
Mimolette

Compote pomme vanille

Pain bio P
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