o Menu

www.libourne.fr

Elementaire
Du 2 au 6 septembre 2024
—emm =T e | e T ; |
' Lundj L ' Mavrdi L ' Mercredi . ' Jeudi 5 Ve“dred'i;.-
r ——— (f  T— I :_ W— ([ —— i T— 2l 7
1 1 Taboulé & la semoule bio | l ~ |
| | : | | LA PRUNE |
7 |
: C’estlarentree ! : : Repas froid : : Eﬁi : . ) : : MENU VEGETARIEN -
I . 1 ) I oncombre 1 . I
: Melon charentais | : seleeleelelsiiles | : Saute ?e porc . : : Saquce aux fines herbes : : Pasteque :
1 e 1 sauce fermiere J&= 4 o ;
| | > | = | (persil, ciboulette, ail) I
: I t Ne| dll?o’lreh @, : I Sauté de poulet @ : I : I Quiche aux légumes du :
I Filet de poisson pané : I el sauvce ketchup ! Sauce fermiere == 1 g ! chef "
: et citron @), ! CEUfs durs mayonnaise | I | Blanquette de veau bio i ' |
| - | : | ; : | . 1
| . | Carotte bio | Blanquette de colin | |
: I : Salade de tomates bio E—il : 3 I'étuvée 48] " : q " : salade verte I
[ Coquillette bio by oy - ] Riz bio pilaf P L '
= | | . i | = | . . |
I ! ! Edam bio EH4 ! | Saint-Paulin I
I P! Frorpage blanc ! ! Eredder ! i
: Camembert bio Fi | : e e Dy 1 : Fruit de saison I : I : Créme au chocolat bio [ :
I : I : I S of 7 : I Tarte aux prunes : I "
i Compote framboise I . . I ain bio  EH I I _
I : I Fruit de saison : I : I : I Pain bio :
: " : I : Madeleine | : Pain bio l : -
I Pain bio 4 1, Pain bio # Iy Fromage frais (petits- : I I -\
I : I 48] : I suisses) aux fruits : I N
I 'y > 'y
Iy o I
) A il o i e sy g i O i s i B il et et s i

4 EE AB @ Volaille Francaise @ &) f_‘__i/ Viande Bovine Francaise @) Haute Valeur Environne '



o) Mechnu

www.libourne.fr

Elementaire
Du 9 au 13 septembre 2024
s ——eel —— ———l
LY T Mardi | ! Meveredi | ! TFeuwai | T vendrvedi |

T — .q" I T T T— 17 T— 17 T — g
: MENU VEGETARIEN‘:’F : " : " : " : "

; | o | o . I
: Salade de tomate " : salade de riz au thon " : Carotte bio rapée Fii | : Compose ta salade verte | : Mocedom’e mayonnaise
- I I I (gccompognee de‘ I Salade d’haricots verts
: Curry de courgettes et : : Filet de hoki @: : Sauté de beoeuf ﬁf : : rotions o cignens : : Poulet bio rofi ET_fi:
[ pomme de terre : [ et e hokl vapeur : [ facon Carbonnade : | o : I Saucisse végétarienne :
: I : I : flamande (pain d’épices) 1 : Om?Ie’rTe bio B : it : 1
- ; r Gratin de brocolis I B au fromage I, rites au four I
" oulgour I Iy I I |
I au beurre : I : I Erocdil : I Purée de carottes : I :
I I . . I | I Fromage frais Chanteneige

. . 1 Fromage frais « Petit- 1 I | . 1
1 ) 1 i 1 1
I qulm Nectaire &1 | suisse » sucré I I I bio al
" omme grise bio [l : " I Comté : " Tomme blanche I :
1 1

1 1 1 1 |
I I, . . Iy I | Marbré chocolatduchef ! |  Duopomme-poiredla I
| Fruit de saison Iy Fiulir €S sefsoi o g Iy et créeme anglaise I cannelle !
I : | : ! Compote de poire : ! : ! :
1 i | | |
: Pain bio | Pain bio EY I, & ' Pain bio ) Painbio B
I P L : P
S " : I : Fruit frais | :

I, I Creme dessert vanille Iy
N B e L

T FE AB @ Volaille Francaise @) B @;@ Label Rouge @ AOP (&S IGP izi/ Viande Bovine Francaise \\\_r/j)) Haute Valeur Environnemen



Menu

www.libourne.fr

Elementaire
Du 16 au 20 septembre 2024
s ——eel —— ———l
2 Mardi _ ! Merveredi | ! TJeuwai | T vendrveai |
T Ee—— T T T — 1 — T T E— " - -
r : | thﬁr : : : : A BLETTE |
| | | | . . |
I Taboulé de céréales : [ e, : [ N R : [ eieiee sl 48] : I Célerirémoulade légere :
L Tzatziki 1 ! ! !
: Salade de boulgour bio P | : (c L e | : ! : : : Coleslaw (chou et carotte) !
| ] | oncombre aia creme, | | SOUTé d'O neau |
! a SllEleis G ull ) '] Emincé de poulet bio [ | | Alasaugeef g“ omarin 1 | Gratin au jambon de :
I Filet de colin @ ! vinaigrette ciboulette | S0 = 1 I colin en squce dla sauge 1 I . J I
: au coulis de tomate ! : 1 : 1 : et romarin 1 : dinde et blefte en I
[ [ I I béchamel I
| | | | | :
I i i I | . | Gratin de blett |
i - Caride Ieni:llles avx ! Haricot vert au beurre ! Spaghetti ! ra I?rone’wogee eauv I
: Purée de brocolis 1 : caroties I : | : | : I
| | | == | |
| | | | |
I : I i B I, Brie : 1 Yoourt nature bio sucré ET_Ei| I Selerts vere :
I Tomme catalane @& | | Ble bio = : I P! Yaourt aux fruits bio ETﬂ_: | Edarn I
! Saint Paulin ! ! g ! T !
Cantal 1
: | : EChedd;:rI I : Semoule au lait du chef 1 : 1 : anta 1
" Fruit frais : " mmenta : " : " Fruit de saison : " :
| | 0 q | | | PN
| Painbio L Compote d'abricots Ly Pain bio i : I ri P Flan pétissier du chef !
: I : I : | Painbio I :
I e I Fruit de saison 1 A el
- I in bi I I Pain bio  FH
. : I Pain bio FH : : Brioche : : ain bio  E4
. _ A . B e

T HE AB @ Volaille Francaise @) B @;@ Label Rouge @ AOP (&S IGP izi/ Viande Bovine Francaise \\\_r/j)) Haute Valeur Environnemen



Menu

www.libourne.fr

Elementaire
Du 23 au 27 septembre 2024

—emm =T e | e T |
' btwngs | ! mavas | Merevedi | Teuds o 'vendredi |
T T — 3 e T T EEee— _ 1T T — e
rmsolcdede : : : :_ : : : _ :

_ ) o

| (éminccerdtaoude || Scladecoauileticpio Hi | | MeNUVecHAREN [ CoEe
I I, au surimi | Houmous de brocoliset 1 I -
thon) I I I Compose ta salade de I menthe I
: | : I : foast I : haricot vert | : P i
i 5 i i | | | | . |
| eossedevoiioto Bl | it azgotnvopeur ®) | ot L Poustes R
: Galette de sarrasin aux : : : : Blanquette de veau “%‘K: : Quiche aux fromages : : RagoUt de pois chiche :
champignons I . I o | 1 __1
: ! : Grafin doerr?;’gfrr]nu’rou 1 : Xz Pl I : 1 : Garniture couscous bio  FEi1
I Pomme de terre rotie 1, P I, 1, Salade verte 1, (semoule et légumes) I
I provencale Iy o o~ ' :
| : | . : 1 Ossau-Iraty : | : | :

' Fromage fondu Vache qui 1 ! Fom [ Bvegue 1 1 I Flan gélifié & la vanille
: 7 rit - : : Selr-Neerelle : : Fruif frais : : : : Flan ggélifié au caramel :
1 Fromage frais Rondelé : I : I : I Smoothie choco-banane : I :
| ! Fruit frai ! L . ! ! Crumble de pomme-poire I
I I I rUIT Tradis I I PQ”’] b|o m I I | I I dU Chef I
: Compote framboise [ : I : [ : Pain bio F& [ : I
| o I | o | _ -
: | : : Pain bio [ : : Quatre quarts | : : Pain bio ‘;

- Pain bio P ! - Compote L
I g ||
) A % il et et s i




	Diapositive numéro 1
	Diapositive numéro 2
	Diapositive numéro 3
	Diapositive numéro 4

