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Fleurette de chou-fleur
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Carotte rGpée
Mijoté de pois chiches

comme un CoOuUsCous §
Filet de merlu

et compotée tomate-
oignon

Semoule bio
et son bouillon de légumes

Tomme noire des Pyrénées g Coquillette bio  FH

Fromage blanc

stracciatella Compote de pommes &

la vanille
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Gaufrette au praliné in bio

Fruit frais
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Salade de riz bio
d'automne (carofte,
navetf, pomme, huile de
Noix)
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Sauté de veau marengo =

Brocolis bio  Fi
gratiné a l'emmental

Marbré chocolat du chef
et creme anglaise

Pain bio
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